
 Unsere Getränkeempfehlungen 
Glas „Pinot Kap“ unser Winzersekt aus Wasenweiler €  4,50 
 „Himbeer Royal“ Himbeerlikör mit Sekt aufgefüllt €  4,90 
„Stachelbeer Royale“ Stachelbeerlikör mit Sekt aufgefüllt €  4,90 
„Gewürztraminer Royal“ Gewürztraminerlikör mit Sekt €  4,90 
 

WG Wasenweiler:           Unsere echten badischen Viertele: 
Unsere Sonderfüllungen Wasenweiler Kreuzhalde 
2009 Weißer Burgunder QbA trocken  €  4,00 
2009 Grauer Burgunder QbA trocken  €  4,00 
2010  Pinot Blanc de Noir QbA trocken  €  4,00 
2007 Spätburgunder Rotwein QbA tr.  €  5,00 

aus ökologischem Anbau Weingut Zähringer 
2009 WK Weißer Burgunder QbA trocken   €  7,50 

2009 WK Spätburgunder Rotwein QbA trocken   €  9,80 

aus ökologischem Anbau Weingut Abril 
2010 BS Grauer Burgunder QbA trocken   €  7,50 

---------------------- 
Ein besonder Rotwein 
Weingut Abril, Bischoffingen 
2007 Bischoffinger Steinbuck  
 Spätburgunder Rotwein Auslese trocken      1 dl €  8,00 

   ---------------------- 
 

Stauder Pils vom Faß 0,3 ltr €   3,00 
Ganter Hefeweizen vom Faß  0,5 ltr €   3,20 
Hau’s Apfelsaft naturtrüb  0,2 ltr €   2,40 
Hau’s Apfelsaftschorle naturtrüb  0,2 ltr €   2,20 
Lieler Schloßbrunnen Mineralwasser  0,25 ltr €   2,00 
Classic, Medium-Vital, oder auch Still  0,5 ltr €   3,00 
Evian –stilles Mineralwasser  1,0 ltr €   6,00 
Coca-Cola, Fanta, Sprite  0,2 ltr €   2,40 

Tasse Kaffee oder Espresso   €   2,40 
Cappuccino   €   3,20 
 
 
 

 

 
 
 

«Graf von Monte Christo» 
zur Festspielsaison 2011 

 
 

 
 

„Château d‘If“ 
Amuse gueule 

*** 

Kalte Intrige 
Fischvorspeisenteller 

*** 

Alles in einem Topf 
Fischsüpple nach Marseiller Art 

*** 

Weg zur Freiheit und Rache 
Poulardenbrust mit Belugalinsen, Totentrompeten 

und roter Johannisbeersauce 
*** 

* *  T h e a t e r v o r s t e l l u n g  * *  
*** 

„Jüngstes Gericht“ 
Das Beste aus der Pâtisserie 

 
 

Menüpreis € 41,00 



 


